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SYLABUSU PRZEDMIOTU NA STUDIACH WYŻSZYCH
Studia I stopnia

	Lp.
	Elementy składowe sylabusu
	Opis

	1.
	Nazwa przedmiotu
	KLINICZNY ZARYS CHORÓB – POSTĘPOWANIE DIETETYCZNE

	2.
	Nazwa jednostki prowadzącej przedmiot
	Uniwersytet Jagielloński – Collegium Medicum, Katedra Gastroenterologii, Hepatologii i Chorób Zakaźnych, Klinika Pulmonologii, Katedra Urologii, Katedra Neurologii, Katedra Dermatologii, Katedra Okulistyki, Katedra otolaryngologii, I Katedra Chirurgii Ogólnej, katedra Chorób Wewnętrznych i Gerontologii, II Katedra Chirurgii Ogólnej, Katedra Endokrynologii, katedra Ortodoncji, Klinika Neonatologii, Instytut Kardiologii, Katedra Toksykologii i Chorób Środowiskowych 

	3.
	Kod przedmiotu
	WL-T3.Klin.Zar.Chor.

	4.
	Język przedmiotu
	Polski

	5. 
	Grupa treści kształcenia, w ramach której przedmiot jest realizowany
	Przedmiot z grupy treści kierunkowych 

	6.
	Typ przedmiotu
	Przedmiot obowiązkowy do zaliczenia semestru/roku studiów

	7.
	Rok studiów, semestr
	III rok, semestr V

	8.
	Imię i nazwisko osoby (osób) prowadzącej przedmiot
	Prof. dr hab. Tomasz Mach, dr hab. Grażyna Bochenek, prof. UJ, prof. dr hab. Zygmunt Dobrowolski, prof. dr hab. Andrzej Szczudlik, prof. dr hab. Anna Wojas-Pelc, prof. dr hab. Bożena Romanowska-Dixon, prof. dr hab. Jacek Składzień, dr hab. Aleksander Garlicki, prof. UJ, prof. dr hab. Piotr Richter, prof. dr hab. Tomasz Grodzicki, prof. dr hab. Kazimierz Rembiasz, prof. dr hab. Alicja Hubalewska-Dydejczyk, dr hab. Bartłomiej Loster, prof. UJ, prof. dr hab. Ryszard Lauterbach, dr hab. Maria Olszowska, prof. UJ, dr hab. Ewa Czarnobilska

	9.
	Imię i nazwisko osoby (osób) egzaminującej bądź udzielającej zaliczenia w przypadku, gdy nie jest nim osoba prowadząca danych przedmiot
	Dr hab. Małgorzata Zwolińska-Wcisło, prof. UJ 

	10.
	Formuła przedmiotu
	Forma zajęć: wykład, seminarium, ćwiczenia

	11.
	Wymagania wstępne
	Student zna i posiada umiejętności:
- podstawy anatomii, fizjologii człowieka, patofizjologii i diagnostyki laboratoryjnej 

- charakterystykę biochemiczną składników pokarmowych

- normy żywieniowe dla osób dorosłych i dzieci

	12.
	Liczba godzin zajęć dydaktycznych 
	Ogółem 325 godzin – wykłady 172 godzin, ćwiczenia 72 godzin, seminaria 81 godzin

	13.
	Liczba punktów ECTS przypisana przedmiotowi 
	24

	14.
	Czy podstawa obliczenia średniej ważonej?
	tak

	15.
	Założenia i cele przedmiotu
	

	16.
	Metody dydaktyczne
	Obecność oraz aktywny udział w wykładach, seminariach i ćwiczeniach

	17. 
	Forma i warunki zaliczenia przedmiotu, w tym zasady dopuszczenia do egzaminu, zaliczenia z przedmiotu, a także  formę i warunki zaliczenia poszczególnych form zajęć wchodzących w zakres danego przedmiotu 
	Obecność oraz aktywny udział w wykładach, seminariach i ćwiczeniach. Zaliczenie poszczególnych bloków zajęć.
Pisemny egzamin końcowy (test).


	18.


	Treści merytoryczne przedmiotu oraz sposób ich realizacji
	- budowa anatomiczna układów i narządów ciała ludzkiego i wiedza dotycząca podstawowych mechanizmów fizjologicznych ze szczególnym uwzględnieniem układu pokarmowego oraz procesów trawienia, wchłaniania  i metabolizmu składników odżywczych. 

- wiedza  o etiopatogenezie i obrazie klinicznym oraz  zasadach  rozpoznawania i leczenia ( w stopniu umożliwiającym zrozumienie zasad leczenia dietetycznego) chorób metabolicznych, endokrynologicznych, neurologicznych, dermatologicznych, nefrologicznych,  chorób  układu krążenia i  pokarmowego, narządu wzroku, jamy ustnej oraz chorób zakaźnych

- wiedza z zakresu alergologii : zasady rozpoznawania alergii, alergeny z pokarmów i dodatków do pokarmów, różnicowanie alergii na pokarm od nietolerancji pokarmów

- wiedza w zakresie diagnostyki laboratoryjnej ,farmakologii i farmakoterapii żywieniowej oraz interakcji leków z żywnością

- substraty stosowane w leczeniu żywieniowym,  wskazania i przeciwwskazania do żywienia dojelitowego oraz metody podania żywienia do układu naczyniowego.

-  żywieniowe  problemy człowieka zdrowego i chorego, zalecanie odpowiedniej diety oraz  przekazywanie informacji na temat  doboru surowców i technik sporządzania potraw  dietetycznych.

-  interpretacja badań laboratoryjnych w ustaleniu właściwego żywienia.

-   planowanie żywienia odpowiedniego dla  pacjentów  z chorobami  metabolicznymi, endokrynologicznymi, neurologicznymi, dermatologicznymi, nefrologicznymi,  zakaźnymi  oraz z  chorobami układu krążenia i  pokarmowego, narządu wzroku, jamy ustnej  

	19.
	Wykaz literatury podstawowej i uzupełniającej obowiązującej do zaliczenia danego modułu
	Obecność oraz aktywny udział w wykładach, seminariach i ćwiczeniach .

Egzamin końcowy




