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Sylabus modutu ksztalcenia na studiach wyzszych

Nazwa Wydziatu

Wydziat Lekarski CM

Nazwa jednostki prowadzace;j
modut

Katedra Analizy i Oceny Jakosci Zywnosci

Nazwa modulu ksztalcenia

Jakosc¢ i bezpieczenstwo Zywnosci

Kod modutu

Jezyk ksztatcenia

polski

Efekty ksztalcenia dla modutu
ksztatcenia

Nalezy bra¢ pod uwage efekty z
trzech obszarow:

- Wiedzy

- Umiejetnosci

Kompetencji spotecznych
(profesjonalizmu)

aczkolwiek nie w kazdym module
bedzie mozliwe uwzglednienie
wszystkich obszarow.

Po zakonczeniu zajeé student:

w zakresie wiedzy:

wymienia podstawowe skladniki Zywnosci i dodatki
stosowane do jej produkcji

opisuje jakg role peinig dodatki
stosowane w produktach spozywczych

do Zywnosci

zna podstawowe metody chemiczne stuzgce do
oznaczania dodatkow do zywnosci

zna metody fizyczne, chemiczne i
stosowane w kontroli jakosci i

sensoryczne
bezpieczenstwa
zywnosci, aby okresli¢ ewentualne zafalszowania

w zakresie umiejetnosci: potrafi:

wykona¢ podstawowe analizy fizyczno-chemiczne oraz
sensoryczne produktow spozywczych w celu okreslenia
ich jakosci i bezpieczenstwa ich spoZycia

zinterpretowac uzyskane wyniki kontroli jakosci
Zywnosci

w zakresie kompetencji spotecznych (profesjonalizmu)

rozumie  potrzebe  nieustannego  nadzorowania
zywnosci w celu zapewnienia jakosci i jej
bezpieczenstwa

ma swiadomos¢ korzysci i zagrozen wynikajgcych ze
stosowania dodatkow do zywnosci




potrafi pracowac w grupie

Typ modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

Rok studiow

Semestr

Imi¢ 1 nazwisko osoby/0sob
prowadzacych modut

Prof. dr hab. Teresa Fortuna; dr inz. Malgorzata
Bgczkowicz, dr inz. Dorota Gatkowska, dr inz. Paulina
Pajqgk; dr hab. inz. Stawomir Pietrzyk; dr Joanna
Sobolewska-Zieliriska

Imi¢ 1 nazwisko o0soby/0sob
egzaminujacej/egzaminujacych
badz udzielajacej  zaliczenia,
w przypadku gdy nie jest to osoba
prowadzaca dany modut

dr hab. inz. Stawomir Pietrzyk

Sposob realizacji

Zajecia z udziatem nauczyciela (wymagajgce jego
obecnosci, cho¢ niekoniecznie obecnosci studenta; w
przypadku ¢wiczen laboratoryjnych — obecnosé studenta
na zajeciach obowigzkowa).

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

-Wiedza w zakresie chemii ogolnej, nieorganicznej i
organicznej, zagadnien chemii Zywnosci i podstaw
analizy Zywnosci.

Umiejetnos¢ pracy laboratoryjnej z uzyciem
podstawowego szkla laboratoryjnego.

Znajomos¢ zasad Dobrej Praktyki Laboratoryjnej i
ogolnych zasad BHP i PPo:.

Rodzaj 1 liczba godzin zajec¢
dydaktycznych wymagajacych
bezposredniego udziatu
nauczyciela akademickiego

i studentéw, gdy w danym
module przewidziane sg takie
zajecia

Wyktady: 2,5 godziny tygodniowo przez 10 tygodni
Cwiczenia: 5 godzin tygodniowo przez 4 tygodnie.

Wszystkie powyzsze rodzaje zajgc z wyjgtkiem pracy
zleconej wymagajq 100% obecnosci nauczyciela.

Liczba punktow ECTS przypisana
modutowi

Zalezy od naktadu pracy studenta potrzebnego do
osiggniecia efektow, przy czym 25-30 godzin pracy
studenta (wliczajgc w to obecnos¢ na zajeciach) = 1

punkt ECTS

Bilans punktéw ECTS

Udzial w wyktadach -25 godzin

Udzial w éwiczeniach —20 godzin




Przygotowanie do ¢wiczen — 10 godzin
Przygotowanie do kolokwiow — 10 godzin
Przygotowanie do egzaminu — 15 godzin

Lgcznie - 90 godzin pracy studenta

Stosowane metody dydaktyczne

Wyktady

Cwiczenia laboratoryjne

Metody sprawdzania i kryteria
oceny efektow ksztalcenia
uzyskanych przez studentow

Sprawdziany ksztaltujgce:

Po kazdym ¢éwiczeniu student przygotowuje sprawozdanie
obejmujgce opis: metody oznaczenia cel oznaczania;
obliczenia, interpretacje wynikow

Sprawdziany (egzaminy) koncowe (podsumowujgce)

W zakresie wiedzy:

- test jednokrotnego wyboru lub pytanie otwarte —
warunkiem zaliczenia sprawdzianu jest uzyskanie 60%
odpowiedzi prawidtowych,

W zakresie umiejetnosci:

- obserwacja studenta wykonujgcego analizy
laboratoryjne;

W zakresie kompetencji spotecznych (profesjonalizmu)

- obserwacja zachowania sig¢ studenta podczas ¢wiczen,
jego zachowanie si¢ w grupie, wspolpraca podczas
wykonywania analiz i zaangazowanie

Forma i warunki zaliczenia
modutu, w tym zasady
dopuszczenia do egzaminu,
zaliczenia, a takze forma

i warunki zaliczenia
poszczegolnych zajec
wchodzacych w zakres danego
modutu

Zaliczenie modutu wymaga spetnienia nastepujgcych
warunkow;

- obecnosci na zajeciach (przy czym dopuszczalne sg
maksymalnie 1 usprawiedliwione nieobecnosci)

aktywnosci na zajeciach (0-20 pkt)

-uzyskania co najmniej 60% liczby wszystkich punktow za
koncowy sprawdzian wiedzy

- do ostatecznej oceny mozna doliczy¢ 10-20% za kazdy ze
sprawdzianow ksztaltujqcych, na ktorych student osiggngt
wynik rowny, lub wyzszy od sredniej arytmetycznej




Ocena postawy i zachowan studenta moze stanowic
Okreslony 10% oceny ogolnej przedmiotu (modutu)

Tres$ci modutu ksztalcenia

\Kontrola zywnosci. Metody oceny jakosci Zywnosci.
\Metody  ilosciowego i  jakoSciowego  oznaczania
sktadnikow Zywnosci, zanieczyszczen i dodatkow do
ZyWnosci.

Oznaczanie popiotu metodqg instrumentalng,
mineralizacja ,,na sucho”, mineralizacja ,,na mokro” w
aparacie f. Hach, oznaczanie wybranych sktadnikow
mineralnych. Wykrywanie zafatszowania w wybranych
produktach spozywczych (midd, kawa); Oznaczanie wody
metodg destylacji azeotropowej, Oznaczanie zawartosci
cukrow metodq Luffa-Schoorla , oznaczanie ekstraktu
oraz oznaczanie gestosci sokow lub napojow;

Oznaczanie dodatkow do Zywnosci kwasu sorbowego
metodq spektrofotometryczng, sztucznych srodkow
stodzgcych (aspartamu) metodg HPLC, substancji
wzbogacajgcych (witaminy C metodg Tillmansa).

Kontrola jakosci zywnosci za pomocg metod
sensorycznych. Test na daltonizm smakowy, metoda
trojkgtowa, metoda 5-punktowa, wskaznik stodkosci,
wskaznik kwasowosci

Wykaz literatury podstawowej
I uzupehniajgcej, obowigzujace;j
do zaliczenia danego modutu

Podstawowe:

Bqgczkowicz M., Fortuna T., Juszczak L., Sobolewska-
Zielinska J., Podstawy analizy oceny jakosci Zywnosci,
Skrypt do ¢wiczen UR w Krakowie 2012

\Podreczniki uzupetniajgce

AOAC - Official Methods of Analysis of AOAC
International. 1995. 16-th Edition, vol. Il, Food
Composition; Additives; Natural Contaminates, Virginia,
USA.

\Klepacka M i wsp., Analiza zywnosci, Skrypt SGGW,
Warszawa 1997

\Kedzior W. (red.) 2003. Badanie i ocena jakosci produktow
spozywezych. Wyd. AE w Krakowie, Krakow.

\Krelowska-Kutas M., Badanie jakosci  produktow
spozywczych, PWE Warszawa 1993




\Ladonski W., Gospodarek T., Podstawowe metody
analityczne produktow zywnosciowych, PWN, Warszawa-
Wroctaw, 1986

Nollet L.M.L. (red.) 2004. Handbook of Food Analysis. 2nd
ed. Marcel Dekker, New York — Basel.

Rutkowski A., Gwiazda S., Dgbrowski K. Kompedium
dodatkow do zywnosci. Hortimex Konin, 2003.

Ustawa o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia z 25 sierpnid
2006 r. Dz.U. nr 171 poz. 1225, 2006.

Ustawa o zmianie ustawy o bezpieczenstwie zywnosci |
Zywienia oraz niektorych innych ustaw z 8 stycznia 2010 r.
Dz.U. nr 21, poz. 105, 2010

Wymiar, zasady i forma
odbywania praktyk, w przypadku,
gdy program ksztalcenia
przewiduje praktyki




